FLYING DINNER MENUS

November - Dezember

Beim Flying Dinner oder Lunch geniessen lhre Gaste verschiedene
kleine Kostlichkeiten und unterhalten sich in lockerer Atmosphare.

Die liebevoll kreierten Gange werden Ihnen von unserem
professionellen Serviceteam nacheinander serviert.

FUr lhren Anlass hat unser Klichenchef verschiedene MenUs kreiert,
aus welchen Sie sich selbst Inr MenU zusammenstellen kénnen.
Gerne gehen wir auch auf ihre Winsche ein und unterbreiten
lhnen ein individuelles Angebot.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen unter
welcome@roofgarden.ch oder +41 44 521 77 77.
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RESTAURANT - BAR LOUNGE

Roof Garden @ Globus - Schweizergasse 11, 8001 Zirich - www.roofgarden.ch


http://www.roofgarden.ch/

MENU | -720

ZIEGENKASE Rande - Haselnuss
PASTINAKENCREMESUPPE Tonkabohne - Granola
FREGOLA SARDA Preiselbeeren - Baumndsse
RINDSFILETWURFEL Ras el Hanout - Polenta - Thymianjus

HASELNUSS CRUMBLE Gliuhwein Zwetschgen - Orangen

MENU 11 - 760

KALBSPASTETE Orangenchutney - Chicorée
KAROTTENSUPPE Tahiti Vanille - Granola
RAVIOLI Steinpilze - Ricotta

ROASTBEEF Kartoffelgratin - Sauce Borderlaise

SALTED CARAMEL CREME Meringue - Doppelrahm

MENU Il -s2.0

RAUCHLACHS TATAR Mandarine - Yuzu - Dill
BLUMENKOHLSUPPE Schaumwein - glasierte Trauben
ACQUARELLO RISOTTO Alba Truffel

KALBSKOPFBACKCHEN Krauter - Rande - Kartoffelmousseline

MANDELKUCHEN Cassiskompott - Tonkabohne



WEITERE GERICHTE

GNOCCHETTI Federkohl - Jersey Blue 12.0
FREGOLA SARDA gemischte Pilze - Ricotta 14.0
KONFIERTE LACHSFORELLE Mangold - Rande 15.0
TRUFFEL RISOTTO 16.0
POULET GESCHNETZELTES Curry - Mango - Kokosnuss - Jasminreis 16.0
KALBSHAXENRAGOUT gebackene Polenta 18.0
KASE AUSWAHL Niisse - Trauben - Chutney 14.0
BRATAPFEL TIRAMISU 8.0

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. Gerne informieren wir Sie Uber die Allergen in unseren Gerichten
und die Herkunft unserer Lebensmittel.
Vegetarier, Veganer und Personen mit Unvertraglichkeiten beraten wir gerne.



