


bienvenue!

Verfuhrerisch, exquisit, fantasievoll -
in der Roof Garden Bar nehmen wir Sie mit
auf eine Reise in das Wunderland der Elixiere.

Ab 14.00 Uhr zaubert unser Barteam
paradiesische Cocktails fur Sie und berat Sie
gerne zu unserer grossen Auswahl an Spirituosen.

Nehmen Sie Platz, entschleunigen Sie und
entfliehen Sie der Realitat.

Share your experience on Instagram
@roofgardenzh
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Basile Schneider Dominik Altorfer
Geschéaftsfihrer Chef de Cuisine




seasonal cocklails

Floral Bianco 217
Suze - Wermut - Holunderbliite
medium / herbal & balanciert

Bohemian French 22
Gin - Absinth - Schaumwein - Holunderbllte
medium / erfrischend & floral

Cassis Sour 22
Bourbon - schwarze Johannisbeere - Zitrone
medium / dunkelfruchtig & wirzig

Springlet 23
Gin - Rose - Himbeere - Limette
medium / siss & parfimiert



géynw/ﬁwa cocklnils

Sparkling Cucumber 18
Gin - Gurke - Ingwer - Minze
leicht / erfrischend & belebend

Perle d’'Eté 19
Rum - Grapefruit - Litchi
medium / exotisch & bittersiss

Roof Garden Negroni 23
Mezcal - Campari - Wermut - Gummi Arabicum
kraftig / rauchig & wirzig

Louis de Funes 23
Woodford Reserve Bourbon - Aperol -

Antica Formula - Zitrone

kraftig / sauer & edelbitter

elngsie eocklails

French Martini 20
Vodka - Chambord - Ananas - Himbeere
medium / fruchtig & siss

Last Word 21
Gin - Luxardo Maraschino - Chartreuse Verte
kraftig / aromatisch & komplex

Old Cuban 22
Rum - Limette - Rohrzucker - Minze -
Schaumwein

medium / erfrischend & suffig

Penicillin 22
Scotch Whisky - Ingwer - Honig - Zitrone
medium / getorft & wirzig

Naked & Famous 22
Mezcal - Aperol - Chartreuse Jaune
kraftig / rauchig & aromatisch



Fagy drinks

Sprezzatura
Aperol-Kaffee-Infusion - Tonic
leicht / aufweckend & ausgewogen

Roof Garden Spritz
Aperol - Cachaga - Mango - Maracuja
leicht / exotisch & prickelnd

Rhabarber Spritz
Rhabarberlikor - Schaumwein - Soda
leicht / fruchtig & siss

Yuzu Spritz
Sake - Schaumwein - Yuzu - Basilikum
leicht / erfrischend & aromatisch

18

19

19

20
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Dr. LO Riesling 0.0% 10
Mosel Wein (alkoholfrei)
ohne / mineralisch & fruchtig

No-Groni 17
Martini Vibrante - Sanbitter - Siegfried Wonderleaf
ohne / bitter & aromatisch

Virgin Mojito 16
Minze - Ginger Ale - Limette
ohne / herbal & wuirzig

Salty & Smokey Lemonade 18
Grapefruit - Cordial - Bitters
ohne / bitter & salzig






whiste

Caol lla 12 years

Glenturret 70 years

Benrommach 70 years

Balvenie Carribean Cask 74 years

Woodford Reserve Bourbon

Goldwaescher Pure Rye

Vedlo

Grey Goose
Belvedere

Beluga Gold Line

rurv

Planteray Pineapple Rum
Arcane Single Cask

Malteco 20 years

vol%

43
50
43

45
43

40
40
40

40
40
41

Land

SCO
SCO
SCO
SCO
USA
CHE

FRA
RUS
RUS

BAR
MUS
GTM

Mischgetranke zu den Spirituosen: + CHF 4

4cl

18
19
25
25
18
18

18
18
34

18
24
29



jén ol

Hendrick's 40
Brockmans Berry Gin 40
London N°3 46
Roku 43
Deux Freres 43
Elixis Gin by Segmiiller Collection 40

Der zauberhafte Zircher Gin mit Aromen
von Orangen, Melisse & Zitronengras,
begleitet von feurigen Chilinoten.

Den exklusiven Gin in der 500ml Designerflasche kdnnen

Sie fuir CHF 64.- gleich mitnehmen und verschenken.

njm/a
Tequila Herradura Afiejo 40

Mezcal Vago Elote Aquilino 57

Tequila Blanco Casamigos 40

Land

ENG
ENG
ENG
JPN

CH

CH

MEX
MEX
MEX

4cl

18
19
21
19
21

19

4cl

21
24
19

ore ? jr&v/?/ﬂv vol%

Marc Gantenbein 2002 40
Grappa Moscato Valdavi Berta 40
Grappa Chardonnay Giulia Berta 40

wjmw 2 ol vonoe

Hennesy VS 40
Armagnac Ferté de Partenay VSOP 40

Land 2cl
CH 42
ITA 14
ITA 16

4cl

FRA 18

FRA 23

ﬁém rﬂinﬂlby Maison Joseph Cartron

Vieille Prune 47
Williams des Monts 49

FRA
FRA

2cl

17
19
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Champagne Rosé
Rosé Brut Grand Cru Bonnaire
L'Incandescente Rosé Extra Brut Cruzifix

Cuvée Rosé Brut Laurent Perrier

Champagne de Vigneron

Terroirs Grand Cru Blanc de Blancs, Bonnaire
Meunier Perpétuel 92-22 Delouvin Nowack
Bouzy Grand Cru Les Parcelles Pierre Paillard
Les Terres Fines Ter Cru Dhondt-Grellet
Fidele Blanc de Noirs, Voulette & Sorbée

Le Mont Benoit Emmanuel Brochet

Minéral 2016 Blanc de Blancs, Agrapart

Champagne Prestige

Comtes de Champagne 2077, Taittinger
Grand Siecle N° 25 Laurent Perrier
Grand Cuvée 170%meKrug

Dom Pérignon 20172

Cristal 2073, Louis Roeder

105
125
155

105
115
115
155
190
215
240

270
310
340
380
390



Iy r &ﬂvéwm/ ﬁ& by Mariage Fréres

Schwarztee
Darjeeling Himalaya sommerlich - siss - fruchtig

Earl Grey Impérial frihlingshaft - Bergamotte

Griintee
Fuji Yama intensiv - stimulierend

Casablanca erfrischend - minzig - sommerlich

Aufgiisse
Dream Tea entspannend - Kamille - Zitronengras
Verbena Citrodora samtig - getrocknete Zitrusfrucht

Rouge Métis fruchtig - blumig

“ ]} You lesk The right Way., yow can See
Thal The whele werld is a jnra/an,”

- Frances Hodgson Burnett -

ﬁ&v sver é&& bis 20.00 Uhr

Ein wunderbares Tee-Erlebnis! Heissen Tee uber
das Eis giessen, Zuckersirup hinzufugen und
den frisch gebruhten Eistee geniessen.

Ginger Pear (weisser Tee)
Raspberry Nectar (Frichtetee

Orange Papaya (Schwarztee)

h@égéjmhné& bis 20.00 Uhr

Caffe Crema
Espresso

Espresso Macchiato
Cappuccino

Latte Macchiato
Espresso Doppio
Iced Latte Macchiato

Schokolade heiss / kalt

13
13
13
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él/'@" ¢l CHF gﬂﬂ;/rl/'nég ¢l CHF

Offenbier Henniez Mineral still / sprudelnd 50 7

Feldschlosschen Braufrisch 30 7.5 75 9.5

50 9.5 Coca Cola Original / Zero 33 7

Flaschenbier Shorley 38 7
i 8

Valaisanne Lager 33 Rivella Rot 33 5
Valaisanne Pale Ale 33 8.5

Valaisanne Triple Hopped 0.0% vol 33 8.5 Les Petillantes Zitrone 35 /

Brooklyn Stonewall Inn IPA 33 8.5 Nycha Kombucha Superfruit 33 8

Schneider Weisse °0.10.5 Swiss Mountain Spring 20 6.5

Dry Tonic Water / Ginger Ale / Ginger Beer / Bitter Lemon
Awake Maté 33 8
San Bitter 10 6.5

Red Bull 25 8



shfle

Orangensaft
Passionsfruchtsaft

Cranberrysaft

CBETICCS vy zomss

Energy
Apfel - Orange - Ingwer

Exotic
Mango - Ananas - Banane

cl CHF
20 9
20 9
20 9
13.5
13.5

Share your experience on Instagram

@roofgardenzh

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie ber die Allergene

in unseren Gerichten und Uber die Herkunft unserer Lebensmittel.

"%]m/ The secrél garden blssmed
and blpemed and every merning

revealed new mérm/eg,»

- Frances Hodgson Burnett -

Artwork by Bella Kotak
@bellakotak






